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Kuohkeaa maa-artisokkakeittoa Paistettua mustajuurta, talvivihannes- Suklaapiiras, valkosuklaamousse ja
8 € kevatkaaryle ja tattipyreeta vadelmasorbettia
19€ 11€
Sitrusgraavattua siikaa, keitettya
mustajuurta ja maatiaiskananmunaa Paistettua rautua, haudutettua kurttukaalia ja Ternimaito créeme br(lée ja lakkaa
14 € kermaista metsasienikastiketta 1€
24 €
Kermainen kalakeitto Armasjuustoja
12€ Ylikypsaksi haudutettua hevosenpaistia, pieni 7 €/ iso 11 €
purjo-pekonimuusia ja basilikavoita
Miedosti kypsennettya hevosen fileeta 19 € Puolukka-rahkasorbettia ja
ja juuressalaattia palmusokerikinuskia
9€ Rosepaistettua Sallvikin hiehoa, peruna- 7€
sienipaistos ja punaviinikastiketta
Kyytonlihaterrine, maustettuja 26 € Lammin omenapaistos ja tahtianis-
salaatteja ja omenaa vaniljajaateloa
12€ Poronvasan fileetd ja haudutettua etuselkaa, 7€
palsternakkapyreeta ja riistakastiketta
29 €
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Sitrusgraavattua siikaa ja Hunajainen kyyttovasikka Miedosti kypsennettya Kuohkeaa maa-artisokkakeittoa
keitettya mustajuurta carpaccio hevosenfileeta e
et —— ja juuressalaattia Paistettua mustajuurta,
Kyyttovasikkaa talon tapaan Tartar kylmasavustetusta N talvivihanneskaaryle
e ] mateesta ja muikun matia Paistettua rautua, ja tattikreemia
Armasperheen juustoja ——— haudutettua kurttukaalia ——
L Te— Kuohkeaa fenkoli-rapukeittoa ja metsasienikastiketta Armasperheen juustoja
Ternimaito créeme bralée e
ja lakkaa Poronfileeté ja ylikypsaa Armasperheen juustoja Lammin omenapaistos ja
- etuselkaa, riistakastiketta ——— tahtianis-vaniljajaateloa
52€/49 € BN ———— Puolukka-rahkasorbettia ja

Armasperheen juustoja palmusokerikinuskia 38€/35€
Suklaapiiras, valkosuklaamoussea 45€/43 € |

ja vadelmasorbettia

62 €
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